Liebe Weirncreunde;
verehrte Giste!

Wir freuen uns, Sie in unserem Weinlokal begrUBen zu diirfen, um bei einem guten
Glaschen Wein und d@c’cigen Speisen den Charme

der siidlichen WeinstraBe genieﬁen zu kénnen.

Gastlichkeit und ,Pfalzer Tradition® steht bei uns im Vordergrund, deshalb gibt es
bei uns hauptsécl‘xlicl‘x groBe Tische an denen zusammen gesessen wird. Diese
Tradition wurde in unserer Weinstube schon gelebt und diese wollen wir auch im

neuen Teil unseres Weinlokals fortfithren.

Alle unsere Weine und Winzersekte, die Sie in unserer Weinkarte finden, stehen fiir
Sie gut temperier’t zum Probieren bereit. Sie kénnen diese direkt bei uns zum

GenieBen fiir zu Hause mitnehmen.

Unser Angebot reicht von spritzigcn Burgunclersorten)
aromatischem Muskateller bis hin zum samtlgcn Dornfelder oder Speziali’céten aus

dem Holzfass.

Als nette Geschenkidee bieten wir thnen einfallsreiche Gutscheine oder individuell
gestaltete Weinl:)résentkérbe, die ganz nach thren Wiinschen zusammengeste“t

WCFC]CH.

Wir wiinschen lThnen einen schénen Aufenthalt!
Zum WOH, thre Familie Nathalie Ball-Attmann

Unsere @F}Cnungszeiten
Mittwoch bis Samstag; ab16.00 Uhr
An Sonntagen u. Feiertagcn ab 11.50 Uhr

Montag und Dienstag Ruhetag



., Regionalit’a’t schafft Identitate

Sehr gerne arbeiten wir mit Folgenclen Lieferanten aus unserer Region

zusammen:

Backerei Glaser / Silz

Gemiise Laux / Herxheim

Schnapsbrennerci Gebriider Kuhn / Klingenmijnster

wild auf wild / Rudi schwab /Klingcnmijnstcr

C & C GroBhandel / Landau

Getranke Trosch / Schindhard

Obst- und SParge”";oxc Gensheimer / Lindenhof / Steinweiler
Tarte Gourmet Flammkuchen / Hauenstein

Singers Vieh“cherei / Silz

Me’tzgerei Albert Kieffer / Bad Bergazabem

Liebe Gaste, bitte beachten Sie, dass alle Gerichte mit Folgenclen A“ergencn in Kontakt kommen
kénnen. Gluten haltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut, (Hgbriclstémmc),
Krebstiere, Eier, Fisch, Erdniiss, Soja, Milch (einschlieplich Laktose), schalenfriichte, (Mandeln
Haselniisse usw.), Sellerie, Senf, Sesam, Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von
mehr als 10 mg/[, als sO2 angegeben, LuPine und Weichtiere. Soweit Sie von AHergien betroffen
sind, melden Sie sich gerne bei uns.

Gerne gibt thnen unsere seParate A”ergikerkarte Auskunft tiber die in unseren SPcisen

enthaltenen allergenen Zutaten.

Auszeichnungspflichtige Zusatzstoffe:
1. Farbstoff, 2. Konservierungsstoff, 3. Antioxidationsmittel,
4. Geschmacksverstarker, 5. geschwefelt, 6. geschwarzt,
7. mit Phosphat, 8. coffeinhaltig, 9.chininhalltig,10. StiBungsmittel,
11. enthalt eine Phenylalaminquelle







Suppen

Krégtige Rindfleischbriihe mit Markklerchen £ 6,90
Hausgemaclﬁte Leberkné&elsuppe +7 £ 6,90
Vorspeisen
¥
Mediterraner warmer Vorspeisen:I'CHCr € 15,90

Mit gegri“ten Garnelen, Ziegenkése gebacken,
SPitz~PaPril<a, schwarzen Oliven 5,6, Chcrrgtomaten und Knoblauch,
dazu Baguette

Peperoni gegri”t (cle{tigschamc) € 11,90

Mit Sahne-Krauter-Knobi-SoBe gegri”t, dazu Baguette

Kleine Portion Schafskise gegri”t € 10,90
Schafskise, Tomaten, Zwiebeln, Oliven 26 und PePeroni

mit hausgemachter Knobi-Kriuterbutter Uberbacl«:n, dazu Baguette

Kleinere - oder Senioren Portion

Gerne bereiten wir lhnen einen Teil unserer SPeisen auf Wunsch

auch als kleinere Portion zu. Preisnachlass 1,00€

Fiir ein extra Gedeck erlauben wir uns € 5,00 zu berechnen



Rumpsteak

]
vom franzdsischen Charolais-Rind

Das Fleisch des franzésischen Charolais-Rindes zeichnet sich durch sein mageres,
mit feinen Fettiderchen durchzogenes Fleisch aus. Dies gibt ihm seine tgpische

Marmorierung mit Clﬁm unverwechselbaren UﬂCl aromatischen Geschmack.

Rumps’ceak mit Zwiebeln, oder Knoblauch, oder ca.250g. € 23,90
hausgemachter Krauterbutter oder PfeffersoBe ca.400g. € 26,90
Rumpsteak ”Muskate”erho{“ ca.ZﬁOg. € 24,90
Mit Kréuterbut’cer, Zwiebeln und Knoblauch ca.+00g. € 27,90
Rumpsteak mit Zwiebeln und Kriuterbutter ca.250g. € 23,90

ca.400g, € 26,90

Rumpsteak mit Zwiebeln und Knoblauch ca.250g. € 25,90
ca.400g,. € 26,90

RumPs’ceak mit Knoblauch und Krauterbutter ca.ZﬁOg. € 25,90
ca.400g, € 26,90

Gewichtsangaben beziehen sich auf das Rohgewicht

Die RumPsteaks werden mit Bauernbrot serviert, wir em[:n(:ehlen gerne dazu unsere

Beilagen.

Wiinschen Sie ihr Steak ,,englisch“ oder ,,durch“) lassen Sie es uns bitte

wissen, ansonsten bereiten wir es gerne  medium® zu.



Flammkuchen

_..auch hervorragend als gemeinsame Vorspeise oder zum Wein!

Alle Flammkuchen ,,nach GroBmutter-Art® werden mit Sl:_xack serviert

und kénnen auf Wunsch auch vegetarisch zubereitet werden.

Bitte bei der E)este”ung angebenl

Nach GroRmutter Art € 8,90
Mit Rahm, SPeck 25 Zwiebeln und Schalotten
.. GroBmutter Art mit Knoblauch € 9,50
.. GroBmutter Art mit Kase tiberbacken € 950

.. GroBmutter Art mit Knoblauch & Kase tiberbacken € 9,90

.. GroPmutter Art mit Schafskise € 9,90

Vegetarischer Flammkuchen € 10,90
Mit Rahm, Zwiebeln, Schalotten, Tomaten, PaPrika, Champignons,

Zucchini und Kase iiberbacken

SiiRer Flammkuchen ,,Calvaclos“ € 9,90
Mit APFeln, Zimt, Zucker, Rosinen und Calvados iiberbacken.

Fur Kinder auch ohne Rosinen und Calvados méjglich.



Muskatellerhof-Kostlichkeiten

Schweinelende ,,Muskate”erho{:“ 23 € 22,90
Schweine-Medaillons mit Grillbacon und Sherrg~ChamPignon~SoBc,

dazu reichen wir Eierspétzle und einen E)eilagensala’c

Schweineriickensteak ,,Muskate”erhomc“ € 20,90

mit einer R'Ostzwiebelkruste, Bratkartoffeln und Beilagensalat

Putensteak € 20,90

Putensteak mit hausgemachter Krfa'uterkruste, in Pesto

gCSChWCﬂl(tCI’] Bandnudeln UﬂCl Gri”gcmt]se

Riucherlachs € 18,90

Norwegischer Raucherlachs (l<a|t serviert) mit hausgemachten Zucchini-

Kartoffel-Putfern, dazu feiner Honig~SenF~DiP und ein E)eilagensalat

Cordon Bleu vom Kalb € 26,90

gemc'u“t mit Schwarzwilder Schinken und wiirzigem Emmentaler,

dazu Pommes Frites und Bcilagensalat



Knackigc Salate

Salat mit Charolais-Streifen £ 20,90

Gebratenen Roastbeef-Streifen vom Charolais-Rind
an bunten Blat‘t und Rohkostsalaten

Salat mit Putenstreifen £ 19,90

Gebratene Putenbrust-Streifen in feiner Sobe ,SuB~-sauer”

an bunter Salatkreation

Groper Salatteller € 15,90
bunte Blatt und Rohkostsalate

Die Salate werden mit L’)aguette serviert

Vegetarisch

Schafskase gegri”t £ 14,90

Schafskise, Tomaten, Zwiebeln, Oliven 3¢ und Peperoni

mit hausgemachter Knobi-Kriuterbutter Uberbacl«:n, dazu Baguette

SPinatknéclel an Salatbouc]uet £ 16,90
In hausgemachter Krauterbutter geschwenkt,

mit geriebenem Parmesan serviert

Vegetarischer Flammkuchen € 10,90
Mit Ral’lm, Zwiebcln, Schalotten) Tomaten, PaPrika, Champignons,

Zucchini und Kase iiberbacken

Bandnudeln und Gri”gcm'dse in Krauterpesto £ 16,90
geschwenldt



Tgpisc]ﬁ Pfalzisch. ..

Fléésch\mepp 347 € 15,90
Mit hausgemachtcr MeerrettichsoBe und Muskate”er-Sauerkraut,

dazu reichen wir E)aguette

Pfalzer Leberknadel »+7 € 15,90

Mit feiner SoBe nach Art des Hauses, dazu Muskateller-Sauerkraut

Pfslzer Saumagen 3+7 € 14,90

Eine Scheibe Saumagen mit Muskateller-Sauerkraut

Pfslzer Bratwurst 347 € 11,90

Ein Paar Pmcélzer Bratwiirste mit Muskate”er~53uerl<raut

Palzer Teller 7 £ 16,90
Pfalzer Bratwurst, Leberknsdel und ein stiick Saumagen an Sauerkraut

Schiefer sack »+7 € 12,90

Eine Pfalzer Bratwurst und ein Leberknodel an Sauerkraut

Zu unseren Pfalzer Speziali’céten reichen wir Bauernbrot

Beilagen
Bratkartoffeln mi’cSPeCk € 4,90
SPétzle € 4,90
Kroketten € 4,90
Pommes Frites € 4,90

Bunter Beilagensalat € 5,90



/Zum Dessert

Vanille-Eis mit heiBen Himbeeren und Sahne
APFelstru&el mit Vanilleeis und Sahne

Schokoladen-souffle
mit heiken Kirschen, Vanille-Eis und Sahne

Mousse au Chocolat

SiiRer Flammkuchen ,,Calvaclos“

€

€

Mit Rahm, APFeln) Zimt, Zucker, Rosinen und Calvados iiberbacken.

Fiir Kinder auch ohne Rosinen und Calvados méjglich.

b Kugeln Eis nach Wahl mit Sahne
2 Kugeln Eis nach Wahl mit Sahne

1 Kugel Eis nach Wahl mit Sahne

(Schokolacle, Vani”c, Erdbeere, Haselnuss, Stracciatella oder

hausgemachtcs Muska’ce”er~50rbet

8,90
2,90

9,90

8,90

9,90

6,50
2,00

5,50



Kaffee und Tee

T (D B B B I N O T O O

Tasse Kaffee ¢

CaPPuccino mit Milchschaum oder Sahne s

Milch-Kaffee s

Latte Macchiato s

EsPresso 8

Espresso Macchiato @

HeiBe Schokolade

Agogato

Tee

(PfeHerminz, Friichte, Schwarztee, Kamille, Krauter)
Hochprozcntige ,,Verclauer“

Obstler, Mirabelle, Kirsch, williams-Christ, 2.dl.

Zwetschke, Mari”e, Haselnussbrand

oder Quitten-Brand

Trester vom Muskateller 2cl.

,,Schlossbergkréuter“ (Magenbit’cer mild) 2.

SAverna® oder Ramazotti 2l

5,50
4,00
4,00
4,00

2,80
%20
4,00
5,00
4,20

£ %80

£ 4.00
£ 4.00
£ 450



Aperithc

Sekt mit Pﬁrsich~5irul:> olltr. € 5,00
Sekt mit Holunder~5irup olltr. € 500
Sekt - Orange O, ltr. € 5,00
Campari 8-Orange oder Soda £ 6,00
Hugo £ 6,50
Aperol sSpritz £ 6,50

Winzersekte

Unser Sek‘c wird nach traclitione”er Flaschengérmethode hergestc”t. Das
heiRt, er wird in der Originalxqasche vergoren,jede Flasche nach einem festen,
altbewshrten Plan gerijttelt und degorgiert. Auf diese Weise lagert er bis zu

seiner Reife und Vo”endung zZu einem SPitzensekt mindestens 9 Monate.

30) WeiBburguncler~Se‘<t extra trocken ON| ltr. 5,00 €

Sein sehr schéner BurgunclenSekt mit allem was dazu gchért, Fruchtig, sPritzig und frisch.
Ein Tropfen fur die gute Laune.

32) Spétburgunder~56‘<t Rosé brut 0,1 ltr, 5,00€

Leichte Roséreflexe mit Fruchtigen Rundungen und einem cleganten, trockenen Schmelz am
Gaumen. Schone Fruchtfiille von tiefroten Erdbeeren und exotischer Mango ist eingehij”t

von der Sanftheit des L’)urgundcrs.

34) Muskateller—Sekt trocken 0,1 ltr. 5,00 €

Sehr ausgeprégte Muskate”ergeschmack der reifen Muskate”erfrraube, erinnert an reifen

Pfirsich mit einem lang anhaltenden Aroma.



Unsere Muskateller — SPeziaIitéten

Es wird behaup’cet, dass die Muskateller-Rebe so alt wie der Gott des Weines selber sei.
Als ,Uva APiana“ habe sie bereits Plinius der Altere um 60 n.Chr. beschrieben. Aber
wahrscheinlich ist der Muskateller viel slter und war die Rebe, die Noah mit auf seine Arche
nahm. In den deutschen Anbaugcbieten werden nur etwas mehr als 100 ha angebaut. In der
Gemarkung Gleiszellen davon allein fast 10%. Der Gleiszeller Kirchberg bietet dem
Muskateller hervorragcnde Bedingungen) trotz seines nicht einfachen Charald:ers,
wunderbar heranzureifen. Die leiclﬁten, edlen Weine mit feinem Muskatbukett entfalten ihre

herrlichen Aromen am intensivsten, zart geschwenkt in einem groBvqumigcn Glas.

7) Gelber Muskateller feinherb 0,25 ltr. 5,20 €
Ein kré?tigcr Wein, der sich mit feinem tgpischen Muskataroma Présentier’c‘

- Alk: 11,5 % vol. RZ:49g/l - Saure:7,6¢/l
9) Muskateller lieblich 0,25ltr. 520%€

Die Traube, die einen he”en, golc]enen Wein hervorbringt versPricht ein Fruchtig und

blumigcs Aroma.

-Alk:105%v0l. ~RZ.:285¢/l - Saure: 7,3g/l

12) Gelber Muskateller trocken 0,25 ltr. 520%€

Im Duft ein blumiges Muskatbukett, im Geschmack Fruchtig
mit Minze und Limetten im Abgang.

-Alk: zo%vol. -RZ.: 7,7g/l - Saure: 6,5 g/l



Dessert-Wein

22) Rulsnder o, ltr.4,00€

Der siiBe Part des Grauburgunders. SaFtig stBe Honigmelone im Geschmack untermalt von

einem belebenden SUBC~5éure-SPiel.

-Alk.: 12,0 % vol -RZ.:782g/! - Saure: 7,3 g/|
Weiweine
lieblich
11 Bacchus 0,25 ltr. 4,60 €
Ein frischer Fruchtiger Wein mit verhaltenem Aroma.
- Alk: 11,0 % vol -RZ.:30,0 g/! - Séure: 6,7 g/l
21) Gewlirztraminer 0,25 ltr. 4,60 €

Sein sortentgpisc]ﬁes Bukett wird unterstiitzt durch viel Kérper

Ul’]d harmonische Wiirze.

-Alk: 9,5% vol -RZ.:%,+ g/l - Saure: 6,5 g/l

feinherb

19),Cuvée Emilia“ 0,25 ltr. 4,60 €

Die Rebsorten Muskateller, Riesling, Scheurebe und WeiBer Burgunder geben diesem
frischen Wein seinen unverwechselbaren Charakter. Ein tolles Fruchtbukett mit Frische im

Abga ng,

- Alk.: 12,0 % vol. -RZ:P3 g/l - Saure: 7,4 g/l



trocken

8) Riesling 0,25 ltr 450 €
Ein tgPischer Riesling mit einer frischen und Fruchtigcn Note.

-Alk:125%v0l  -RZ.:54g/l - Saure: 83 g/l
%) Miller-Thurgau QbA 0,25 ltr 450 €

EinTischwein mit fein blumigem Bukett.
~Alk: 2,0%v0l  -RZ.:59¢/l - Saure: 6,0g/!

14) WeiBer Burgunclcr 0,25 ltr. 4,60 €
Uberzeugt durch blumigen Charakter mit Eleganz und Rasse.

-Alk: 120%v0l  -RZ.:6,5 g/l - S3ure: 7,Zg/l

16) Chardonnag Kabinett 0,25 ltr. 4,60 €
Die sPritzige Saure verleiht ihm seinen ausgeprégten Charakter.

~Alk:125%vol  -RZ:60g/l - Saure: 7,2 g/l
18) Grauburgunc[er 0,25 ltr. 4,60 €

Ein gehaltsr und ausdrucksvoller Wein, der vor allem zu krégtigen Essen gcschétzt wird.

Alkc1z5%v0l  -RZ.: 5,4g/| - Saure: 6,8 g/l

20) Sauvignon Blanc 0,25 ltr. 4,60 €

Ein gehaltsr und ausdrucksvoller Wein, der vor allem zu krégtigen Essen gcschétzt wird.

Alk:25%vol  -RZ:75¢g/l - Saure: 7,8 ¢/l

Schorle: Riesling oder Rosé 0,25 ltr. 550 €
0,5 ltr. 5,00€



Rosé Weine

lieblich

5) Ball's Ros¢ QbA mild 0,25 ltr. 4,60€
Ein elegantcr Rose, der sich durch seine Fruchtig sUFﬁge Art auszeichnet.
- Alk: 1,5% vol -RZ.:245g/| - Saure: 6,4 g/|
trocken
27) Spétburguncler Rosé trocken 0,25 ltr. 4,60€

Die erfrischende Saurestruktur eines WeiBweins raffiniert kombiniert mit der Charakteristik

roter Friichte. Himbecre, Erclbecre, und Cranberrg zaubern den Sommer auf den Tisch.

- Alk.: 12,0% vol -RZ.:6,2¢/! - Saure: 6,9g/!

Weil gekelterter Rotwein trocken

6) Spétburguncler Blanc de Noir 0,25 ltr, 4,80 €

Das Ergebnis liebevoller Winzerkunst — ein SPétburgunAer weih gekeltert. Die sPezie”e Art
des Kelterns erméjglicht es einen Rotwein hervorzubringen, der sich mit den Eigcnschapcen
eines WeiBweines Présentiert. Erist sPritzig und belebend. Sein Duft erinnert an
Zitrusfriichte.

- Alk: 12,5% vol -RZ.:72g/l  -Siure:6,7 g/l

Rotwein-SPezialitéten im Holzfass gcrehct

105) Cuvée ,No 41¢ 0,25ltr. 580€

Die ausgewogene KomPosition aus den Sorten Cabernet Sauvignon, Merlot und
Dornfelder ruhte 12 Monate im Holzfass. Einfach Sagenhagtl

-Alk: Bo%vol  -RZ.:82¢g/l - Saure:5,6 g/l

108) Merlot 0,25ltr. 580€

Ein vo”mundigcr Wein, der die Konkurrenz mit den groben Rotweinen aufnehmen kann.

Der Ausbau im Holzfass verleiht ihm seine besondere Note.

-Alk: B0%vol  -RZ.:58g/l - Saure: 54 g/l



Rotwein

trocken

D Spétburgunc[er 0,25 ltr. 4,80 €

Ein sortcntgpischcn SPétburgunder mit feinem Johannisbeer-Naschen und weichem
Stikholz-Ton

-Alk: Bo%vol  -RZ:49g/l - Saure: 51 g/l

%) Dornfelder 0,25ltr. 4,60€
Dieser kérpcrreiclﬁe, samtige & Vo”mundige Rotwein Pr'ésentiert sich mit feinem
Brombeeraroma.

~Alk:125%v0l  ~RZ:46g/l - Saure: 4,9 g/l
44) Lemberger Rotwein 0,25 ltr. 4,80 €

Dieser Wein beweist eindrucksvo“) dass sich auch WUrttemberger auf Pfalzer Boden sehr

wohl fiihlen!
-Alk: Bo%vol Rz 64g/l - Saure:55 ¢/l

feinherb

4) Cuvée Nathalie 0,25 ltr. 4,60€

Eine harmonische Kreuzung von Dornfelder & Cabernet Sauvignon.

-Alk:125%v0l  -RZ:157g/l - Saure: 5,6 g/l



Biere vom Fass

Bi’tburger Pils vom Fass
Radler oder Cola-Bier

Benediktiner Weigbier hell

Biere alkolﬁolxcrei aus cler Fl(’ﬂSCl‘lC

0,5 ltr.
03 ltr.
0,5 ltr.
03 ltr.
0,5 ltr.

Bitburger 03 ltr.
Benediktiner Weisbier 0,5 ltr.
Alkoholfreie Getranke
Mineralwasser mit Kohlensaure, Medium oder still o,/5 ltr.
Tafelwasser 0,25 ltr.
Leitungswasser 0,25 ltr.
Coca — Cola s 0,25 ltr.
0,5 ltr.
Fanta! 0,25 ltr.
0,5 ltr.
SPezi L 0,25 ltr.
0,5 ltr.
APFelsa{:t / Apycelschorle 0,25 ltr.
0,5 ltr.
Traubensaft / Traubenschorle 0,25 ltr.
0,5 ltr.
Orangensalct 0,25 ltr.
0,5 ltr.
Johannisbeernektar/ ~Schorle 0,25 ltr.
0,5 ltr.
Bitter Lemon »¢ 0,2 ltr.

5,00 €
380 €
5,00 €
380 €
5,00 €

3 80 €
500 €

480 €
2,50 €
1,50 €
300 €
450 €
300 €
450 €
300 €
450 €
300 €
450 €
300 €
450 €
300 €
450 €
300 €
450 €
300 €



