KULINARISCHER
HERBST

Wildconsommé mit Griesnocken und Wurzclgcmﬂsc

o B e

Feldsalat mit Spcck und Croutons
£ 16,90

Norwegischcs | achsfilet mit

in Kriutersahne gcschwenktcr Pasta und Wirsing &
€ 25,90 '

Feldsalat mit Entenleber,
gcschwe—nld: in Portwein und Scha]otten,

dazu reichen wir Steinofcnbaguette

£ 21,90

»Ragu di Cinghialc“

Wildschwcinragout auf italienische Art,
von der ,,Wi|c[sau“ aus dem umliegenc{en W'alclern,
mit hausgemachtem Kiirbis-Kartoffel-Piiree
£26,90

o o et it s it . ] S ) S et e et s, i e i ] i et g e et i . St i Pt e et st ot g,

Manclclpar{ait mit Rotweinbirne und gebranntcn Mandeln
£ 8,90
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